
Entrants / Entrantes/ Main courses 

 

     Pa torrat amb tomàquet. Pan Tostado con tomate/Toasted bread wiht tomato........4,50.- 

 

  

          Amanida Russa amb pa torrat..............6,50.- 

Ensalada Russa/Russian Salad 
 

Pa torrat amb pernil salat................................7,50.-  

Pan Tostado con jamón Toasted bread with  ham  
 

Escalivada amb albergínia, pebrot  i  anxoves 

sobre pa torrat.............................................................8,90.- 
Escalivada con berenjena,  pimiento y anchoas sobre pan  
Toasted bread with grilled vegetables (Eggplant,  pepper 
 and anchovies)  
Croquetes de calçots amb salsa romesco…...6,50.- 
Croquetas de calçots/ Spring onions croquettes 
 

                 Musclos amb salsa marinera..............7,90.- 

Mejillones en salsa marinera/Mussels with seafood sauce 
 

 Croquetes de pernil/ Croquetas de jamón..6,50- 

Homemade ham croquettes 
 
     Popets guisats.....................................................8,90.- 
 Pulpitos guisados / stewed baby octopus 
 
     Freginada de seitons......................................6,90.- 
Fritada de boquerones /fried seiton 
 
 
 
                   Amanida Tèbia de formtage de cabra amb 

vinagreta de mel……………………………………….......................7,50.- 
Ensalada tibia con queso de cabra caramelizado, nueces, 
membrillo y vinagreta de miel   
‘Warm’ salad with goat cheese, nuts, quince and honey vinaigrette 
 

Alberginia farcida amb carn i verduras gratinada 

amb formatge………………………………………………………....8,50.-                                                              
Berenjena rellena con carne y verduras gratinada con queso 

 
Amanida d’escarola amb tonyina i salsa xató 
Ensalada de escarola con atún y salsa xató………………....8,75.- 
Escarole salad with tuna and xató sauce 
 

   Sopa de peix/ Sopa de pescado/Seafood soup....9,50.- 
        

            Sopa d’escudella amb galets...............9,50.-                                                         

 Tradicional catalan soup with stew meat and pasta 
       
Espàrrecs a la graella amb salsa romesco....7,75.- 
Esparragos a la parrilla con salsa romesco 
Grilled asparagus with romesco sauce  
 

     
      Patates bravas.......................................................................5,90.- 
Fried potatoes with ‘brava’ sauce (little spicy) 
Patates braves a la catalana..........................................7,50.- 
          
Croquetes casolanes de carn d’olla.................................6,50.-
Croquetas caseras de cocido 
Homemade meat croquettes  
 

       Truita de patates amb ceba………...................5,90.-   

Tortilla de patatas con cebolla/ Omelette with potatoes and onion   
                                                                                                          

Calamars a l’andalusa......................................7,50.- 

Calamares a la andaluza (rebozados y fritos) 
Breaded and fried squid  
 
      Verat en escabetxe.........................................6,50.- 

 Caballa en escabeche / Marinated Mackerel 
    
Saltejat de bolets/ Salteado de setas...............10,50.- 
sautéed mushrooms 
 
Anxoves de l’escala amb tomàquet.............9,50.-  

Anchoas de la escala con tomate 
 
 
 
 
 
Mil fulles de verdures a la planxa amb formatge de 

cabra......................................................................10,50.- 
Mil Hojas de verduras a la plancha con queso de cabra 
‘Thousands’ of vegetable ‘seeds’ grilled and with goat cheese 
 

Paella mixta de la casa (carn, peix i 

marisc)…...................................................................13,50.- 

Paella mixta de la casa (carne, pescado y marisco) 
Mixted homemade paella (meat, fish and seafood) 
 

      Arròs risotto amb bolets, gambes I formatge 

parmesà…………………………………………………………….…..9,50.- 
 Rissoto con setas, gambes i queso parmesano 
Rissoto rice with prawns, mushrooms and parmesan cheese 
 

     Canelons casolans gratinats amb formatge 

Canelones caseros gratinados con queso.......................9,50.-  
Homemade meat canelloni (veal,pork and lamb) 
 
Rovellons a la graella /Níscalos a la brasa.....15,50.-         
 
Saltejat de bolets/ Salteado de setas......................10,50.- 
Sauteed mushrooms 
 

 Les nostres tapes / Nuestras tapas 

 



Carn guisada / Carne guisada / Stewed meat 

dadada   

 

 

 

10% iva inclòs  
 

 
 
 
 
Entrecot de vedella a la graella amb 

guarnició...................................................................19,00.- 

Entrecot de ternera a la parrilla con guarnición 
Grilled beefsteak with garnish 
 

Botifarra a la graella  amb guarnició...........11,90.- 
Butifarra a la parrilla con guarnición 
Grilled catalán sausague ‘butifarra’ with garnish 
 

Tires de vedella a la graella amb guarnició.........10,50.- 
Tiras de ternera con guarnición 
 
Costelles de xai a la graella amb guarnició….....14,50.- 

Costilllas de cordero parrilla/ Grilled lamb 
 
 
 
 
 
 
 
Peus  de  porc  guisat  amb pernil ...................12,50.- 

Pies  de  cerdo  guisdos  con jamon  
 
 
 
 
 
 
 
Bacallà al forn amb crema allioli..............…13,50.- 

 Bacalao al horno con crema de allioli 
Bakes cod whit garlic cream  
 
Lluç a la plancha amb guarnició….............16,50.- 
Merluza a la planxa con guarnición /grilled hake 
 
 
Gambes fregides amb all...............................11,75.-      
Gambas al ajillo/ fried shrimp with garlic 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Mitjana  de Girona a la graella amb 
guarnició..................................................................26,00.- 
Chuletón de Gerona a la parrilla con guarnición 
Grilled T-bone steak with garnish 
 

                Conill  graella  amb all i oli ..............13,90.- 

Conejo  parrilla con ajoaceite  
 
 

Pollastre  a la graella amb guarnició..,...................11,50.- 
pollo a la parrilla/ grilled chicken 
 

Secret de porc a la graella………....................…………11,50.- 

Secreto de cerdo a la parrilla/ grilled pork 
 

 
 
 
 
 
 
Xai  rostit  al  forn  amb verdures ..............14,50.- 
Cordeo horno  asado con verduras  
 
 
 

 
 
 
 
Salmó a la graella  amb guarnició……..........…...11,50.- 

Salmón a la parrilla / Grilled salmon 

 
Calamars  planxa  amb guarnicio...............15,50.- 

calamares  frescos  plancha con guarnicion   
 
 

Pop a la graella sobre puré de patates......22,00.- 

Pulpo a la parrilla sobre puré de patatas 
 Grilled octopus on mashed potatoes 
 
Calamars a la andalusa…………………............….10,05.- 
Calamares a la andaluza/ Andalusian-style squid 
 

Carns a la graella / Carne a la parrilla / Grilled Meat 

 

Peixos del dia / Pescado del dia / Fish of the day  


